
Herbst & Winter 
2023/2024



WILD
Genießen Sie wechselnde Wildklassiker  
aus unser Sonderkarte “Total Wild”*

von Oktober 2023 bis Februar 2024

z.B.:
Bauernente aus der Röhre

½ knusprig gebackene Cherry-Valley-Ente
Mit Apfelrotkohl, 

dazu Kartoffelklöße mit polnischer Sauce 
sowie Entenjus mit Honig

	 27,50 €27,50 €

Thiemanns Wildplatte
(für 2 personen)

Braten aus der Wildschweinkeule 
Hirschsteaks & Bauernente 

Apfelrotkohl, Rotweinbirne & Preiselbeeren, 
Steckrüben- & Rosenkohlgemüse, 

Kartoffelklöße mit polnischer Sauce,
Macaire-Kartoffeln sowie 
Enten- und Waldpilzsauce 

	 62,50 €62,50 €

Aktuelle Sonderkarten im Internet unter www.jaegerklause.de
 *Preise können abweichen



GANS
Traditionelles Gänseessen 

von November bis Januar täglich auf Vorbestellung

Gänsemenü (ab 12 Personen)
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen

Knuspriger Braten von der Gans mit 
geschmortem Apfel und Preiselbeeren, 

Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse 
Kartoffelklöße mit polnischer Sauce
Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce

Mousse von der Haselnuss
mit Aprikosenmark, Sahne & Pistazie

		  48,50 €48,50 €

Eine ganze Gans (für 4 Personen)
(auch als menü gegen aufpreis mit tagessuppe & dessert erhältlich)

Knuspriger Braten von der Gans mit 
geschmortem Apfel und Preiselbeeren,

Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse, 
Kartoffelklöße mit polnischer Sauce 
Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce

		  146,00 €146,00 €

*Preise können abweichen



WEIHNACHTEN
Weihnachten aus der Jägerklause, 

mit uns bei ihnen zuhause

Ihr Weihnachts-Festessen für den 24-26.Dezember

* Genießen sie weihnachten ohne küchenstress mit 
der familie und freunden 

* Komplett gefertigtes weihnachts-festessen
* nach genuss-anleitung im ofen und im wasserbad

Abholung jeweils 24-26.DEzember von 09.30 -11.00 Uhr

-restaurant geschlossen-
vom 21.12.-26.12.2023 

sowie 31.12.2023 - 04.01.2024

Unsere Weihnachtsempfehlung:

Eine Ganze Gans* (für 4 Personen)
Eine ganze gans im bräter, apfelrotkohl, rosenkohlgemüse, 

kartoffelklöße, polnische sauce & gänsesauce
146,00 €146,00 €

*In der Adventszeit TÄGLICH auf vorbestellung erhältlich



Fortsetzung:
Eine ganze ente (für 2 personen)

eine ganze ente im bräter,
Apfelrotkohl, Rosenkohlgemüse
Kartoffelklöße, polnische Sauce 

entenjus mit honig
	

55,00 €55,00 €

1x extra-portion beilagen
(für Gans oder Ente) 10,90 €10,90 €

geschmorte roulade vom weiderind
gefüllt mit senf, speck, 

zwiebeln & gewürzgurke, 
Apfelrotkohl, salzkartoffeln,

herzhafte sauce
	

22,50 €22,50 €

Braten aus der Wildschweinkeule
Butter-Rosenkohlgemüse, 

Spätzle, Wildjus
	

26,90 €26,90 €

Ganderkeseer Hochzeitssuppe
mit reichlich einlage (750ml)

	
12,50 €12,50 €

*Preise können abweichen



GRÜNKOHLZEIT
Von Oktober (je nach Temperatur)

bis Anfang März 2024

Grünkohl (traditionell Oldenburgische Art)

mit Oldenburger Pinkel, 
Kochwurst, 

Kasseler-Braten &
geräuchertem Speck

- dazu Brat- und Salzkartoffeln - 

Grünkohl-pfanne:	...................................25,90 €
Kohlmenü: mit Ganderkeseer Hochzeitssuppe vorweg    
und einem JAHRESZEITLICHEN DESSERT..................37,90 €

*Preise können abweichen



Neddenhüsen 16
27777 Ganderkesee
Tel 04222 93020
Fax 04222 930250
info@jaegerklause.de
www.jaegerklause.de

(c) Hotel Thiemann 2023/2024 Alle Preise können abweichen


