
Herbst & Winter 
2020/2021



WILD
Genießen Sie wechselnde Wildklassiker  
aus unser Sonderkarte “Total Wild”*

vom 09. Oktober 2020 bis Februar 2021

z.B.:
Cherry-Valley-Ente

½ knusprig gebackene Cherry-Valley-Ente
Mit Apfelrotkohl, 

dazu Kartoffelklöße mit polnischer Sauce 
sowie Entenjus mit Honig

 25,50 €25,50 €

Thiemanns Wildplatte
(für 2 Personen)

Braten aus der Wildschweinkeule 
Hirschsteaks & Cherry-Valley-Ente 

Apfelrotkohl, Rotweinbirne & Preiselbeeren, 
Steckrüben- & Rosenkohlgemüse, 

Kartoffelklöße mit polnischer Sauce,
Macaire-Kartoffeln sowie 
Enten- und Waldpilzsauce 

 59,00 €59,00 €

* Aktuelle Sonderkarten finden Sie im Internet 
unter www.jaegerklause.de



GANS
Traditionelles Gänseessen 

vom 06. November bis 29. Dezember täglich auf Vorbestellung
(außer 23.-26.12.2020)

Gänsemenü (ab 4 Personen)
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen

Knuspriger Braten von der Gans mit Obstfüllung 
geschmorter Apfel mit Preiselbeeren, 

Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse 
Kartoffelklöße mit polnischer Soße

Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce
Mousse von der Haselnuss

mit Aprikosenmark, Sahne & Pistazie
  42,50 €42,50 €

Eine ganze Gans (für 3-4 Personen)
Knusprige Gans aus dem Ofen mit Obstfüllung 

geschmorter Apfel mit Preiselbeeren,
Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse, 

Kartoffelklöße mit polnischer Soße 
Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce

  122,00 €122,00 €



WEIHNACHTEN
Seien Sie Gast auf 

Ihrer eigenen Weihnachtsfeier!

Genießen Sie ein paar schöne Stunden bei Ihrer ganz persönlichen Weih-
nachtsfeier im Kreise Ihrer Kollegen, Mitarbeiter 

oder der Familie.

Wählen Sie in der Zeit vom
13. November bis 22. Dezember 2020

Ihr festliches Wuschmenü aus unserer Sonderkarte 
rund um das Thema „Weihnachtsfeier“.

Wir freuen uns, Sie als unseren Gast begrüßen zu dürfen.

Bitte beachten Sie, dass dieses Angebot nur mit 
Tischreservierung und Vorbestellung möglich ist.



1. & 2. FEIERTAG
Lassen Sie sich und Ihre Lieben an den Weihnachts-

feiertagen von uns mit festlichen Menüs verwöhnen!

25. Dezember 2020
11.30 Uhr bis 14.30 Uhr
17.30 Uhr bis 20.30 Uhr

26. Dezember 2020
11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

Menüs aus Geschmortem, Ente, Wild, Fisch, 
Maispoularde, Steaks und Vegetarischem

Bitte beachten Sie, dass für dieses Angebot 
eine Tischreservierung erforderlich ist.



GRÜNKOHLZEIT
je nach Temperatur

bis Anfang März 2021

Grünkohl (traditionell Oldenburgische Art)

mit Oldenburger Pinkel, 
Kochwurst, 

Kasseler Braten &
geräuchertem Speck

- dazu Brat- und Salzkartoffeln - 

Kohlteller: .................................17,00 €
Grünkohlpfanne: .................................21,50 €
Kohlmenü: .....................................28,50 €
Kohlmenü satt: ...............................30,90 €



OSTERFEIERTAGE 2021
Lassen Sie sich und ihre Lieben an den Ostertagen

von uns mit frühlingsfrischen Menüs verwöhnen!

04. April 2021
11.30 Uhr bis 14.30 Uhr (Menüs)
17.30 Uhr bis 20.30 Uhr (Menüs)

05. April 2021
11.30 Uhr bis 14.30 Uhr (Menüs)

17.30 Uhr bis 20.30 Uhr (à la carte)

Menüs aus Geschmortem, Lamm, Spargel, Fisch, 
Steaks und Vegetarischem

Bitte beachten Sie, dass für dieses Angebot eine 
Tischreservierung erforderlich ist.
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