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Liebe Gäste!
Frei nach dem Ausspruch

“Freude ist die Kunst, den Moment zu genießen”
sind wir von Herzen gerne Gastgeber.

Wir bieten Ihnen eine frische regional/saisonale Küche und Räumlich-
keiten für Familienfeiern, festliche Anlässe, Tagungen und Trauerfei-

ern im kleinen Rahmen bis 40 Personen.
Ab 40 Personen bieten wir Ihnen die Möglichkeit, unser gesamtes Res-

taurant für eine geschlossene Gesellschaft zu nutzen.
Gerne beraten wir Sie persönlich und individuell bei der Organisation 

und Durchführung Ihrer Feier. Dabei verstehen sich unsere nachfolgen-
den Menüs und Büffets als Vorschläge, die in sich variabel sind.

Auf Wunsch betreuen wir Sie im Rahmen unseres Cateringservices, mit 
Service- und Küchenmitarbeitern am Ort Ihrer Wahl. Selbstverständlich 

bieten wir Ihnen ebenfalls Getränke, Kühl- und Küchenausstattung, 
Zelte inklusive Inventar, Musik und allem, was zu Ihrem gelungenen 

Fest beiträgt. 
Damit Sie den Moment genießen können.

Herzlichst,
Heike & Ulf Thiemann



(c) Hotel Thiemann - Preise können abweichen

Menüs
Menü 1 (ab 20 Personen)

Möhren -Ingwer-Cremesuppe
***

Argentinisches Roastbeef am stück rosa gebraten, Schweinefilet im  
Speckmantel im ganzen gegrillt & Brust von der Maispoularde in 

Sauce Bernaise, Champignonrahmsauce, 
Gemüse der Saison, 

Kroketten sowie Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
***

	 Gebundene Zimtpflaumen mit Walnusseis

54,50 €/Person

Menü 2 (ab 20 Personen)
Kohlrabi-Crèmesuppe mit Thiemann´s Kräuterpesto 

***
schweinefilet gefüllt mit blattspinat, Rinderroulade gefüllt mit speck, zwiebeln, 

senf & gurke
Braten aus der wildschweinkeule

Braten- und wildjus mit preiselbeeren, apfelrotkohl, 
gemüse (rosen-,blumenkohl, broccoli & Möhren)

kartoffelklöße und Kroketten
***

	 mascarponecreme aus dem weckglas mit gebundenen früchten der saison
								     

52,50 €/Person
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Menüs
Menü 3 (ab 10 Personen)

Ganderkeseer Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage
***

Rosa Schweinefilet im Speckmantel,
Rinderroulade gefüllt mit speck,

zwiebeln, Senf & Gurke
Brust von der Maispoularde mit gebackenem Obst

herzhafte Bratenjus, Champignonrahmsauce, Gemüseplatte der Saison
und knackigem Salat, Petersilienkartoffeln & 

Kartoffelkroketten
***

Oma´s Waldbeerentopf,  Bourbon-Vanille-Eis & Sahne
		
	 52,50 €/Person

Menü 4 (ab 20 Personen)

Kürbis-Cremesuppe mit Kernen und Öl
***

Braten vom Hirschkalb und Rinderroulade gefüllt mit 
Speck,Zwiebeln, Gurke & Senf

Waldpilzsauce und kräftige Rinderjus, cremiger Apfelrotkohl und Rosenkohl 
mit Speck, Rotweinbirne mit Wildpreiselbeeren, Kartoffelkroketten und Kräu-

terspätzle
***

Omas Bratapfelkuchen aus dem Weckglas mit 
Bourbon-Vanille-Eis & Sahne

52,50 €/Person
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Menüs
Menü 5 (ab 10 Personen)
(MÄrz - Oktober ab 25 Personen)

Kürbiscremesuppe mit Kernen und Oel 
***

Braten aus Hirschkalbs- und Wildschweinkeule 
Bauernente aus dem Rohr

Waldpilzsauce und Entensauce mit Honig,
Rotweinbirne mit Wildpreiselbeeren, Rosenkohl & Speck, Bohnenbündchen, cremiger 

Apfelrotkohl,  dazu Kartoffelknödel mit polnischer Sauce und 
Macaire-Kartoffeln

***
Mascarponecreme mit gebundenen Früchten

54,50 €/Person

Menü 6 (ab 20 Personen)

Rinderkraftbrühe, Streifen vom Kräuterpfannkuchen
***

Krosse ausgelöste Schweinshaxe am Knochen gegart
Backschinken vom Spanferkel

***
Kartoffelpüree, Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

Biersauce, Rahm-Sauerkraut
***

 Omas Bratapfelkuchen aus dem Weckglas mit
Bourbon-Vanille-Eis & Sahne

				  
40,50 €/Person
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Menüs
Menü 7 (ab 25 Personen)

Ganderkeseer Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage
***

	 Schnitzel vom SChweinerücken und Maispoularde überbacken 
mit Tomate& schinken, Ananas & Käse, gefüllt mit Schinken & Käse

champignon- und Paprikarahmsauce, knackiger Salat, 
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

***
	 Heiße Kirschen beschwipst mit Bourbon-Vanille-Eis & Sahne

42,90 €/Person

*alternativ mit Kalbsschnitzel statt Schwein oder Maispoularde
46,90 €/Person

***
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Saisonale Menüs

Traditionelles Gänseessen 
von November bis Januar täglich auf Vorbestellung

Gänsemenü (ab 12 Personen)
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen

***
Knuspriger Braten von der Gans mit 

geschmortem Apfel und Preiselbeeren, 
Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse 

Kartoffelklöße mit polnischer Sauce
Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce

***
Mousse von der Haselnuss

mit Aprikosenmark, Sahne & Pistazie
		  56,00 €/Person

Eine ganze Gans (für 4 Personen)
(auch als menü gegen aufpreis mit tagessuppe & dessert erhältlich)

Knuspriger Braten von der Gans mit 
geschmortem Apfel und Preiselbeeren,

Apfelrotkohl, Steckrüben- & Rosenkohlgemüse, 
Kartoffelklöße mit polnischer Sauce 
Macaire-Kartoffeln und Gänsesauce

		  165,00 €



Weihnachten
Weihnachten aus der Jägerklause

mit uns bei Ihnen zuhause
Ihr Weihnachts-Festessen für den 24-26.Dezember

Genießen sie Weihnachten ohne Küchenstress 
mit der Familie und Freunden 

Komplett gefertigtes Weihnachts-Festessen
nach Genuss-Anleitung im Ofen und im Wasserbad

Abholung jeweils 24-26.DEzember von 09.30 -11.00 Uhr
-Restaurant geschlossen vom 21.12.24 - 05.01.2025-

UNSERE WEIHNACHTSEMPFEHLUNG:
Eine Ganze Gans* (für 4 Personen)

Eine ganze gans im bräter, apfelrotkohl, rosenkohlgemüse, 
kartoffelklöße, polnische sauce & gänsesauce

165,00 €
Eine ganze ente (für 2 personen)

eine ganze ente im bräter,
Apfelrotkohl, Rosenkohlgemüse
Kartoffelklöße, polnische Sauce 

entenjus mit honig
62,00 €

	
1x extra-portion beilagen

(für Gans oder Ente)
12,00 €

*In der Adventszeit TÄGLICH auf vorbestellung erhältlich
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Weihnachten

Fortsetzung Weihnachts-Festessen

geschmorte roulade vom weiderind
gefüllt mit senf, speck, 

zwiebeln & gewürzgurke, 
Apfelrotkohl, salzkartoffeln,

herzhafte sauce
	 24,00 €

Braten aus der Wildschweinkeule
Butter-Rosenkohlgemüse, 

Spätzle, Wildjus
	 28,00 €

Kürbiscremesuppe
14,00 €
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Saisonale Menus
Grünkohl (traditionell Oldenburgische Art)

Von Oktober (je nach Temperatur)
bis Anfang März

mit Oldenburger Pinkel, 
Kochwurst, 

Kasseler-Braten &
geräuchertem Speck

- dazu Brat- und Salzkartoffeln - 

Grünkohlpfanne
	 26,90 €

Kohlmenü
mit Ganderkeseer Hochzeitssuppe vorweg

und einem JAHRESZEITLICHEN DESSERT
38,90 €

Spargelzeit ab 10 Personen (ca. April-Juni)

Spargelcreme Suppe mit Pep, nach Art des Hauses
***

Frischer Ganderkeseer Stangenspargel 
Schweineschnitzel, Kernschinken

Salzkaroffeln, Buttersauce und Sauce Hollandaise 
***

Panacotta Crème mit gebundenen Früchten der SaisoN
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Bayrisches Büffet
ab 25 Personen

Suppe:
Rinderkraftbrühe, Streifen vom Kräuterpfannkuchen

oder
Petersilien-Wurzel-Cremesuppe, Pesto & Croutons

Fleischgerichte:
Krosse ausgelöste Schweinshaxe am Knochen gegart

Backschinken vom Spanferkel
Gebackener Leberkäse auf Schmelzzwiebeln

Saucen:
Braunbiersauce, süßer Senf, Apfelkren

(geriebener Meerrettich & saurer Apfel mit Rahm)
Salat:

Bayrisch Kraut
Beilagen:

Kartoffelpüree, Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
Rahm-Sauerkraut

Käse:
Obazda, Bavaria Blue und Bergkäse

Wurst:
Bierwurzen, Rot- und Leberwurst

Brotauswahl:
Rustikales Brot, Bretzeln & Butter

Dessert:
Bayrisch Crème mit gebundenen Früchten der Saison

Apfelstrudel  mit Rosinen und Vanille Sauce
                                                                                                  
                                                                                                 59,50 €/Person
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Büffet-Tipp
ab 25 Personen

Vorspeisen aus Weckglas und Platte 

***
Tomate-Mozzarella mit Basilikum, Tranchen aus Kräuterpfannkuchen, 

Räucherlachs und Wasabi-Mayonaise, Schiffchen von der Ofenpaprika mit 
Frischkäse & gebratener Garnele, Schafskäse im Zucchinimantel 

***
Carpaccio vom Hirschrücken mit Pesto,  Vitello Tonnato 

 ***
Filet vom Kabeljau mit Kräuter-Chili-Kruste 

***
Roastbeef rosa im Pfeffermantel, sous vide gegart (Aufschnitt vor Ort) 

Beilagen:
Mediterrane Gemüsenester, 

Pflücksalat mit grünem Spargel, Pinienkernen, Fetakäse und 
Thiemann´s Kräuterpesto 

Rosamarinkartoffeln mit jungem Knoblauch 
Risotto bianco mit Wein & Parmesan 

Thiemann´s Remouladensauce , Sauce Bearnaise 

***
Dessert 

Mascarponecreme mit gebundenem & frischen Beerenobst 

                                                                                                                                                                                                  79,90 €/Person
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			   Grillbüffet 1
ab 25 PersoneN

Steaks von Schweinnacken und -Rücken verschieden mariniert 
Marinierte Hähnchenspieße, Kräuterbratwurst und Rumpsteak 

***
Mediterranes Ofengemüse mit Knobi 

Rosmarinkartoffeln und Kräuterquark 
***

Oma Bremermann´s Kartoffelsalat 
Marinierter Bauernsalat & verschiedene Blattsalate 

***
BBQ-Honig & Pfeffersauce 

 Kräuterbutter, Senf, Schnittlauch
                                                                                               39,50 €/Person 

Grillbüffet 2
ab 25 Personen

Zwei Sorten marinierte Kräutersteaks vom Schweinenacken 
Fruchtig, würzig marinierte Hähnchensteaks 

Thüringer Rostbratwurst 
***

Thiemann´s Kartoffelsalat & Mediterraner Nudelsalat mit Schafskäse, 
Weißkrautsalat

*** 
Schnittlauch Ajoli & BBQ Sauce 

***
Baguetteauswahl ( Steinofen & Walnuß) 

   33,00 €/Person
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			   Grillbüffet 3
ab 25 Personen

Vorspeisen:

Marinierte Ofenpaprika, Champignons, Zucchini & Aubergine
Tomate Mozzarella Spieße

Vitello Tonnato mit Thunfischmayo
Kräuterpfannkuchen mit Räucherlachs und Wasabimayo

Gefüllte Tomaten mit Frischkäse

***
Steaks von Schwein & MaisPoularde 

Lammlachs in Kräutermarinade & Hirschsteaks 
Gegrillter Kabeljau mit Chili und Tomaten 

 Frische Wildbratwurst 
 Mediterranes Ofengemüse mit Knobi 

 Rosmarinkartoffeln und Kräuterquark 
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Pesto, Pinienkernen und Basilikum 

Maiskolben in Kräutermarinade 
Pflücksalate mit gegrilltem grünen Spargel und Feta 

 Marinierter Bauernsalat 
BBQ-Honig & Pfeffersauce 

Schnittlauch-Ajoli, Kräuterbutter, Senf 
BaGuetteauswahl 

***

	 Mascarpone Creme mit Beerenobst

                                                                                                                                                                                                66,50 €/Person
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Trauerfeiern

Angebot 1

Ganderkeseer Hühnersuppe mit reichlich Einlage 
***

4 Canapés pro Person, bunt belegt mit Salami, 
Lachsschinken, gekochtem Ei

Hackepeter mit Zwiebeln & Kräutern
2 Käsesorten

***
Butter– und Kranzkuchen

34,50 €/Person
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Fingerfood
ab 60 Stück

-	 Kleine Frikadelle mit Käsefüllung
-	 Tomate-Mozzarella-Spieß mit Basilikum
-	 Tranchen aus Kräuterpfannkuchen, Räucherlachs und 
	 Wasabi-Mayonaise
- 	 Kartoffelsalat im Weckglas			  3,20 €/Stück

	
-	 Schiffchen von der Ofenpaprika mit Frischkäse & gebratener Garnele
-	 Schafskäse im Zucchinimantel mit mariniertem Schweinefilet
- 	 Spieße von Maispoularde & Bacon auf Guacamole
-	 Vitello Tonnato im Glas mit grünem Spargel
-	 Spieße aus Datteln und Rinderfilet im Speckmantel
-		 Schnitzel vom Schweinefilet mit Obst
- 	 Roastbeef Röllchen mit Frischkäse und Walnüssen

5,50 €/Stück

	

7 Canapès pro Person, bunt belegt mit:
- 	 luftgetrockneter Salami 
- 	 herzhaftem Lachsschinken
- 	 Hackepeter mit Zwiebeln & Kräutern
- 	 Freilandeiern & Senfmayonaise
- 	 fangfrischen Nordseekrabben mit Zitrone
- 	 geräuchertem Forellenfilet mit Meerrettich-Mayonaise
- 	 geräuchertem Lachsfilet 
- 	 Roastbeef & Schweinefilet, rosa gebraten
- 	 diversen Käsesorten

26,00 €/Person

Canapès
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Blumenschmuck, Kerzen & Servietten
Wir dekorieren unsere Räumlichkeiten stimmig zum Raumkonzept, mit 
viel Liebe zum Detail.
Falls Sie besondere Wünsche für den Blumenschmuck, den Servietten oder 
der Tischdekoration haben, sprechen Sie diese bitte im Vorfeld an, damit 
wir uns persönlich mit Ihnen abstimmen können.
Für Extrawünsche berechnen wir die Kosten der Beschaffung plus einer 
Aufwandspauschale nach Absprache (mind. 20,00€).

Menü-Karten (Preis je Stück  3,50€)
Gerne schreiben wir für Sie und Ihre Gäste handschriftliche Menü- bzw. 
Büffetkarten.

Kinder
Für Kinder bis 6 Jahre berechnen wir 2 € je Lebensjahr, 
für Kinder bis 12 Jahre berechnen wir maximal den halben Preis Ihres 
Menüs bzw.Büffets.

Mindestpersonenzahl/gemeldete Gäste
Die Mindestpersonenzahl finden Sie am entsprechenden Menü.
Nicht abgemeldete GÄSTE MÜSSEN WIR LEIDER EBENFALLS BERECHNEN.

zusätzliche 
Informationen für Ihre  

Veranstaltung
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Geschirr:

BÜFFET:

GLÄSER:

INVENTAR:

•	 Essteller flach, Menügabel & 
Messer

•	 Suppenteller, Suppenlöffel
•	 Suppentasse mit Untertasse  

& Suppenlöffel
•	 Mittelteller
•	 Dessertschale/Salatschale 
•	 Kuchenteller
•	 Kaffeetasse mit Untertasse  

& Kaffeelöffel
•	 Menügabel
•	 Menümesser
•	 Suppenlöffel
•	 KAffeelöffel
•	 Kuchengabel

2,00 €
1,50 €
1,50 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,50 €
0,50 €
0,50 €
0,50 €
0,40 €
0,40 €

1,00 €
1,20 €
1,50 €
1,20 €
0,50 €

7,50 €
9,00 €

50,00 €
25,00 €
50,00 €
40,00 €

100,00 €

8,00 €

METER/ 2,00 €

•	 Chawing Dish inkl. Brennpaste sowie  
Vorlegebesteck

•	 Büffetdecken, weiß

•	 Willibecher 0,2l
•	 Bierseidel 0,3l
•	 Weinglas 0,2l für Rot- und weißwein
•	 Sektkelch 0,1l
•	 Kornstamper 0,02l

•	 Stehtisch 80cm Durchmesser
•	 Stehtisch 100 cm Durchmesser
•	 6x8m Pagodenzelt
•	 Gasgrill mit Gasflasche
•	 Thekenanlage, Spüle, Zubehör
•	 KÜHLSCHRANK MIT GLASTÜR
•	 KÜHLWAGEN FÜR SPEISEN 6 GETRÄNKE

INVENTAR AUSSER HAUS
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Familie Thiemann
Neddenhüsen 16

27777 Ganderkesee
Tel 04222 93020

Fax 04222 930250
info@jaegerklause de
www.jaegerklause.de 


