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FREL NACH DEM AUSSPRUCH
“FREUDE 5T DIE KUNST, DEN MOMENT U GENTEBEN"
SIND WIR VON HERZEN GERNE GASTGEBER

WIR BIETEN THNEN EINE FRISCHE REGIONAL/SAISONALE KUCHE UND RAUMLICH-
KEITEN FUR FAMILIENFETERN, FESTLICHE ANLASSE TAGUNGEN UND TRAUERFET-
ERN IM KLETNEN RARMEN BIS 40?

AB 40 PERSONEN BIETEN WIR THNEN DIE MOGLICHKELT, UNSER GESAMTES RES-
TAURANT FUR EINE GESCHLOSSENE GESELLSCHAFT 2U NUTZEN .

GERNE BERATEN WIR STE PERSONLICH UND INDIVIDUELL BET DER ORGANISATION
UND DURCHFURUNG THRER FETER. DABET VERSTEHEN SICH UNSERE NACHFOLGEN -
DEN MENUS UND BUFFETS ALS VORSCHLAGE, DIE TN SICH VARTABEL SIND.

AUF WUNSCH BETREVEN WIR STE TM RAHMEN UNSERES CATERINGSERVICES, MIT
SERVICE- UND KU(H[NMHARBEH[RN AM ORT THRER WAHL, SELBSTVERSTANDLICH
BIETEN WIR THNEN EBENFALLS GETRANKE, KUHL- UND KUCKENAUSSTATTUNG,
TELTE INKLUSIVE INVENTAR, MUF[ISKTLIJ}I[\,I[T)Rl}\l(}TEM WAS 7U THREM GELUNGENEN

DAMIT STE DEN MOMENT GENTEBEN KONNEN

HERZLICHST,
HETKE & ULF THIEMANN

@

HOTEL THIEMANN



MENU 1 (AB 20 PERSONEN)

) 7

MOHREN -INGWER-CREMESUPPE

*x¥

ARGENTINISCHES ROASTBEEF AM STUCK ROSA GEBRATEN, SCHWEINEFILET IM
SPECKMANTEL IM GANZEN GEGRILLT & BRUST VON DER MATSPOULARDE IN

SAUCE BERNATSE, CHAMPIGNONRAHMSAUCE,
GEMUSE DER SATSON,
KROKETTEN SOWIE BRATKARTOFFELN MIT SPECK & IWIEBELN

*%%

GEBUNDENE JIMTPFLAUMEN MIT WALNUSSELS
o,50 £/PERSON

MENU 7 (AB 20 PERSONEN)

A 7

KOHLRABL-CREMESUPPE MIT THIEMANN S KRAUTERPESTO

*x*

SCAWEINEFILET GEFULLT MIT BLATTSPINAT, RINDERROULADE GEFULLT MIT SPECK, ZWIEBELN,
SENF & GURKE

BRATEN AUS DER WILDSCHWEINKEULE
BRATEN - UND WILDJUS MIT PREISELBEEREN, APFELROTKOHL,
GEMUSE (ROSEN -, BLUMENKOHL, BROCCOLT & MOHREN)
KARTOFFELKLOBE UND KROKETTEN

k¥

MASCARPONECREME AUS DEM WECKGLAS MIT GEBUNDENEN FRUCHTEN DER SAISON
32,30 €/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



MENU 3 (AB 10 PERSONEN)
GANDERKESEER HOCHZETTSSUPPE MIT REICHLCH EINLAGE

*¥¥*

ROSA SCHWETNEFILET IM SPECKMANTEL,
RINDERROULADE GEFULLT MIT SPECK,
IWTEBELN, SENF & GURKE
BRUST VON DER MATSPOULARDE MIT GEBACKENEM 0BST
HERZHAFTE BRATENTUS, CHAMPIGNONRANMSAUCE, GEMUSEPLATTE DER SATSON
UND KNACKIGEM SALAT, PETERSTLIENKARTOFFELN &
KARTOFFELKROKETTEN

*%%

OMA”S WALDBEERENTOPF, BOURBON-VANILLE-LIS & SAHNE
32,30 €/PERSON

MENU 4 (4B 20 PERSONEN)

KURBIS-CREMESUPPE MIT KERNEN UND (L

%k %k k

BRATEN VOM HIRSCHKALB UND RINDERROULADE GEFULLT MIT
SPECK, IWTEBELN, GURKE & SENF

WALDPILZSAUCE UND KRAFTIGE RINDERJUS, CREMIGER APFELROTKOHL UND ROSENKOAL
MIT SPECK, ROTWEINBIRNE MIT WILDPTRERS'EH}ZH( EN, KARTOFFELKROKETTEN UND KRAU-

k% k

(MAS BRATAPFELKUCHEN AUS DEM Wt (KGLA MIT
BOURBON -VANILLE [ & SARN

52,50 €/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



MENU 5 (AB 10 PERSONEN)

A\ 7

(MARZ - OKTOBER AB 25 PERSONEN)
KURBISCREMESUPPE MIT KERNEN UND Q€L

*x¥*

BRATEN AUS HIRSCHKALBS- UND WILDSCHWEINKEULE
BAUERNENTE AUS DEM ROHR
WALDPILZSAUCE UND ENTENSAUCE MIT HONIG,

ROTWEINBIRNE MIT WILDPREISELBEEREN , ROSENKOHL & SPECK, BOUNENBUNDCHEN, (REMIGER
APFELROTKOHL, DAZU KARTOFFELKNODEL MIT POLNISCHER SAUCE UND

MACATRE - KARTOFFELN

)k

MASCARPONECREME MIT GEBUNDENEN FRUCHTEN

Y50 £/PERSON

MENU 6 (AB 20 PERSONEN)

RINDERKRAFTBRUME, STRETFEN VOM KRAUTERPFANNKUCHEN

*x¥*

KROSSE AUSGELOSTE SCHWETNSHAXE AM KNOCHEN GEGART
BACKSCHINKEN VOM SPANFERKEL

*x¥*

KARTOFFELPUREE, BRATKARTOFFELN MIT SPECK & IWIEBELN
BIERSAUCE, RARM - SAUERKRAUT

*%¥

(MAS BRATAPFELKUCHEN AUS DEM WECKGLAS MIT
BOURBON -VANILLE-ETS & SAHNE

10,50 € /PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



MENU ] (AB 25 PERSONEN)

GANDERKESEER HOCHZETTSSUPPE MIT REICHLICH EINLAGE

*%%

SCHNITZEL VOM SCHWEINERUCKEN UND MAISPOULA{(D[ UBERBA(K&N
MIT TOMATE&: SCHINKEN, ANANAS & RASE, GEFULLT MIT SCHINKEN & RASE

CHAMPIGNON - UND PAPRIKARARMSAUCE, KNACKIGER SALAT,
BRATKARTOFFELN MIT SPECK UND IWIEBELN

*%¥

HETPE KIRSCHEN BESCHILPST MIT BOURBON -VANILLE-LIS & SAHNE
12,0 €/PERSON

FALTERNATLV MIT KALBSSCHNITZEL STATT SCHWEIN ODER MATSPOULARDE
1,70 € /PERSON

*%%

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



TRADITIONELLES GANSEESSEN

VON NOVEMBER BIS JANUAR TAGLICH AUF VORBESTELLUNG

ANSEMENU (AB 12 PERSONEN
KURBISCREMESUPPE MIT GEROSTETEN KURBISKERNEN

F*%
KNUSPRIGER BRATEN VON DER GANS MIT
GESCHMORTEM APFEL UND PRETSELBEEREN,
APFELROTKOHL, STECKRUBEN- & ROSENKOHLGEMUSE
KARTOFFELKLOBE MIT POLNISCHER SAUCE
MACATRE-KARTOFFELN UND GANSESAUCE

*¥¥*

MOUSSE VON DER HASELNUSS
MIT APRIKOSENMARK, SAHNE & PISTAZLE

5,00 £/PERSON

EINE GANZE GANS (FUR 4 PERSONEN

(AUCH ALS MENU GEGEN AUFPRETS MIT TAGESSUPPE & DESSERT ERHALTLICH)

KNUSPRIGER BRATEN VON DER GANS MIT
GESCHMORTEM APFEL UND PREISELBEEREN,
APFELROTKOHL, STECKRUBEN- & ROSENKOHLGEMUSE,
KARTOFFELKLOBE MIT POLNISCHER SAUCE
MACATRE-KARTOFFELN UND GANSESAUCE

165,00 £

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



WEIHNACHTEN AUS DER JAGERKLAUSE
MIT UNS BET THNEN ZUHAUSE

[HR WETHNACHTS - FESTESSEN FUR DEN 2426 DEZEMBER

GENTEBEN STE WETHNACHTEN OHNE KUCHENSTRESS
MIT DER FAMILIE UND FREUNDEN
KOMPLETT GEFERTIGTES WETHNACHTS - FESTESSEN
NACH GENUSS-ANLETTUNG TM OFEN UND IM WASSERBAD

ABHOLUNG JEWELLS 24-26. DEZEMBER VON 01.30 -11.00 U
-RESTAURANT GESCHLOSSEN VOM 21.12. 24 - 05.01.2025-

UNSERE WELANACHTSEMPEERLUNG:

LINE GANZE GANS™ (FUR § PERSONEN)
INE GANZE GANS IM BRATER, APFELROTKOHL, ROSENKOHLGEMUSE,
KARTOFFELKLOBE, POLNISCHE SAUCE & GANSESAUCE

165,00 €

LINE GANZE ENTE (FUR 2 PERSONEN)
FINE GANZE ENTE IM BRATER,
APFELROTKOHL, ROSENKOHLGEMUSE
KARTOFFELKLOBE, POLNISCHE SAUCE
ENTENJUS MITHONIG

62,00 €

LI EXTRA- PORTION BEILAGEN
(FUR GANS ODER ENTE)

12,00 €

*[N DER ADVENTSZETT TAGLICH AUF VORBESTELLUNG ERALTLICH



FORTSETZUNG WETHNACHTS - FESTESSEN

GESCHMORTE ROULADE YOM WEIDERIND
GEFULLT MIT SENF, SPECK,
[WIEBELN & GEWURIGURKE,
APFELROTKOHL, SALZKARTOFFELN,
HERZHAFTE SAUCE

BRATEN AUS DER WIIDSCHWEIN
BUTTER-ROSENKORLGEMUSE,
SPTALE, WILDJUS

m

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN

24,00 €

28,00 €

14,00 €



GRUNKOHL (TRADITIONELL QLDENBURGISCHE ART)

VON OKTOBER % L NAC M MPERATUR)

MIT OLDENBURGER PINKEL,
KOCHWURST,
KASSELER-BRATEN &
GERAUCHERTEM SPECK
- DAZU BRAT- UND SALZKARTOFFELN -

GRUNKOHLPFANNE
KOHLMENU

MIT GANDERKESEER HOCHZETTSSUPPE VORWEG
UND EINEM JAHRESZELTLICHEN DESSERT

SPARGELZEIT AB 10 PERSONEN (CA. APRIL-JUNI)

SPARGELCREME SUPPE MIT PEP, NACH ART DES HAUSES

*%%

FRISCHER GANDERKESEER STANGENSPARGEL
SCHWEINESCHNITZEL, KERNSCHINKEN

SALZKAROFFELN, BUTTERSAUCE UND SAUCE HOLLANDALSE

*%¥

PANACOTTA CREME MIT GEBUNDENEN FRUCHTEN DER SATSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



SUPPE:
RINDERKRAFTBRUNE, STREIFEN VOM KRAUTERPFANNKUCHEN
ODER
PETERSILIEN-WURZEL-CREMESUPPE, PESTO & CROUTONS

FLETSCHGERTCHTE:
KROSSE AUSGELOSTE SCHWEINSHAXE AM KNOCHEN GEGART
BACKSCHINKEN VOM SPANFERKEL
GEBACKENER LEBERKASE AUF SCHMELZIWIEBELN
SAUCEN:
BRAUNBIERSAUCE, SUBER SENF, APFELKREN

(GERTEBENER MEERRETTICH & SAURER APFEL MIT RAHM)

SALAT:
BAYRISCH KRAUT
._ BEILAGEN
KARTOFFELPUREE, BRATKARTOFFELN MIT SPECK & IWTEBELN
RAKM - SAUERKRAUT

KASE:
0BAZDA, BAVARTA BLUE UND BERGKASE

WURST:
BIERWURZEN, ROT- UND LEBERWURST

BROTAUSWARL:
RUSTIKALES BROT, BRETZELN & BUTTER

DESSERT:
BAYRISCH CREME MIT GEBUNDENEN FRUCHTEN DER SATSON
APFELSTRUDEL MIT ROSINEN UND VANILLE SAUCE

5,50 €/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



VORSPEISEN AUS WECKGLAS UND PLATTE

*x¥*

TOMATE-MOZZARELLA MIT BASTLIKUM,, TRANCHEN AUS KRAUTERPFANNKUCHEN,
RAUCHERLACHS UND WASABL-MAYONATSE, SCHIFFCHEN VON DER OFENPAPRIKA MIT
FRISCHKASE & GEBRATENER GARNELE, SCHAFSKASE IM TUCCHINIMANTEL

*%%

CARPACCTO VOM HIRSCHRUCKEN MIT PESTO, VITELLO TONNATO

**%

FILET VOM KABELJAU MIT KRAUTER-CHILT- KRUSTE

*x¥*

ROASTBEEF ROSA TM PFEFFERMANTEL, SOUS VIDE GEGART (AUFSCHNITT VOR OR1)

BEILAGEN:
._ MEDITERRANE GEMUSENESTER, __
PFLUCKSALAT MIT GRUNEM SPARGEL, PINTENKERNEN, FETAKASE UND
THIEMANN *§ KRAUTERPESTO
ROSAMARINKARTOFFELN MIT JUNGEM KNOBLAUCH
RISOTTO BIANCO MIT WEIN & PARMESAN
THIEMANN “§ REMOULADENSAUCE , SAUCE BEARNALSE

*¥¥

DESSERT
MASCARPONECREME MIT GEBUNDENEM & FRISCHEN BEERENOBST

19,0 €/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



STEAKS VON SCHWELNNACKEN UND -RUCKEN VERSCHIEDEN MARINTERT
MARINIERTE HARNCHENSPLEBE, KREUTERBRATWURST UND RUMPSTEAK

k¥

MEDITERRANES OFENGEMUSE MIT KN OB
ROSMARINKARTOFFELN UND KRAUTERQUARK

¥k

OMA BREMERMANN S KARTOFFELSALAT
MARINTERTER BAUERNSALAT & VERSCHIEDENE BLATTSALATE

*x¥*

_BBQ-HONIG & PFEFFERSAUCE
KRAUTERBUTTER, SENF, SCHNITTLAUCH

31,50 £/PERSON

IWET SORTEN MARINIERTE KRAUTERSTEAKS VOM SCHWEINENACKEN
FRUCHTIG, WURZIG MARINIERTE HAHNCHENSTEAKS
THURINGER ROSTBRATWURST

*x¥*

THIEMANN S KARTOFFELSALAT & MEDITERRANER NUDELSALAT MIT SCHAFSKASE,
WETPKRAUTSALAT

*x¥*

SCANITTLAUCH AJOLI & BBQ SAuct

k%

BAGUETTEAUSWAHL ( STEINOFEN & WALNUB)
33,00 £ /PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



VORSPEISEN

MARINIERTE OFENPAPRIKA, CHAMPIGNONS, ZUCCHINT & AUBERGIN
TOMATE MOZZARELLA SPIEBE
~ VITELLO TONNATO MIT THUNFISCHMAYO
KRAUTERPFANNKUCHEN MIT RAUCHERLACHS UND WASABIMAYO
GEFULLTE TOMATEN MIT FRISCHKSE

*x¥

STEAKS VON SCHWELN & MATSPOULARDE
[AMMUACHS IN KRAUTERMARINADE & HIRSCHSTEAKS
GEGRILLTER KABELJAU MIT CHILE UND TOMATEN
FRISCHE WILDBRATWURST
MEDITERRANES OFENGEMUSE MIT KNOBL
ROSMARINKARTOFFELN UND KRAUTERQUARK
NUDELSALAT MIT GETROCKNETEN TOMATEN, PESTO, PINTENKERNEN UND BASLLIKUM

 MATSKOLBEN N KRAUTERMARINADE
PFLUCKSALATE MIT GEGRILLTEM GRUNEN SPARGEL UND FETA
MARINIERTER BAU[KNSALM
BBQ -HONI6 & PREFFERSAUCE
SCHNTTTLAUCH-ATOLL, KKAUIEKBUH[K SENE

BAGUETTEAUSWARL

*¥¥*

MASCARPONE CREME MIT BEERENOBST

b0, 50 € /PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



ANGEBOT |

GANDERKESEER HUNNERSUPPE MIT RETCHLICH EINLAGE

*k*

L CANAPES PRO PERSON,, BUNT BELEGT MIT SALAML,
LACHSSCHINKEN , GEKOCHTEM [T
HACKEPFTER MIT IWIEBELN & KRAUTERN
] KASESORTEN

*%¥

BUTTER— UND KRANZKUCHEN

35,50 €/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



- KLEINE FRIKADELLE MIT KASEFULLUNG
- TOMATE-MOZZARELLA- SPIER MIT BASILIKUM
- TRANCHEN AUS KRAUTERPFANNKUCHEN , RAUCHERLACHS UND
WASABL-MAYONATSE
- KARTOFFELSALAT IM WECKGLAS 3,0 £/STUCK

= SCHIFFCHEN VON DER OFENPAPRIKA MIT FRISCHICASE & GEBRATENER GARNELE

- SCHAFSKCASE IM JUCCHINIMANTEL MIT MARINIERTEM SCHWEINEFILET

- SPIEBE VON MATSPOULARDE & BACON AUF GUACAMOLE

- VITELLO TONNATO IM GLAS MIT GRUNEM SPARGEL

- SPIEBE AUS DATTELN UND RINDERFLLET IM SPECKMANTEL

- SCHNITZEL VOM SCHWEINEFLLET MIT 0BT~

- ROASTBEEF ROLLCHEN MIT FRISCHICISE UND WALNUSSEN )
3,00 £/5TUCK

] CANAPES PRO PERSON , BUNT BELEGT MIT:

- LUFTGETROCKNETER SALAMI
- HERZHAFTEM LACKSSCHINKEN
- HACKEPETER MIT IWIEBELN & KRAVTERN
- FREILANDELERN & SENFMAYONALSE
- FANGFRISCHEN NORDSEEKRABBEN MIT ZITRONE
= GERHUCHERTEM FORELLENFILET MIT MEERRETTICH-MAYONAISE
- GERKUCHERTEM LACHSFILET
- ROASTBEEF & SCHWEINEFILET, ROSA GEBRATEN
- DIVERSEN KASESORTEN
26,00 £/PERSON

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



BLUMENSCHMUCK, KERZEN & SERVIETTEN

WIR DEKORIEREN UNSERE RAUMLICHKEITEN STIMMIG ZUM RAUMKONIZEPT, MIT
VIEL LTEBE ZUM DETAILL.

FALLS STE BESONDERE WUNSCHE FUR DEN BLUMENSCHMUCK, DEN SERVIETTEN QDER
DER TISCHDE KORATION HABEN , SPRECHEN STE DIESE BITTE IM VORFELD AN, DAMIT
WIR UNS PERSONLICH MIT IRNEN ABSTIMMEN KONNEN.

FUR EXTRAWUNSCHE BERECHNEN WIR DIE KOSTEN DER BESCHAFFUNG PLUS EINER
AUFWANDSPAUSCHALE NACH ABSPRACHE (MIND. 20,00€).

MENU-KARTEN (Prets g Stiick 3,50€)

GERNE SCHRETBEN WIR FUR STE UND THRE GASTE HANDSCHRIFTLICHE MENU- BZW.
BUFFETKARTEN

KINDER

FUR KINDER BIS 6 JAHRE BERECANEN WIR 2 € JE LEBENSTAHR,

FUR KINDER 15 17 JANRE BERECHNEN WIR MAKIMAL DEN HALBEN PRELS THRES
MENUS BZW BUFFETS .

MINDESTPERSONENZARL/GEMELDETE GASTE

DIE MINDESTPERSONENZAHL FINDEN STE AM ENTSPRECHENDEN MENU
NICHT ABGEMELDETE GASTE MUSSEN WIR LEDER EBENEALLS BERECHNEN.

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN



GESCHIRR:

BUFFET:

GLASER:

INVENTAR:

ESSTELLER FLACH, MENUGABEL &
MESSER

o SUPPENTELLER, SUPPENLOFFEL
o SUPPENTASSE MIT UNTERTASSE
& SUPPENLOFFEL
MITTELTELLER
DESSERTSCHALE/ SALATSCHALE
KUCHENTELLER

KAFFEETASSE MIT UNTERTASSE
& KAFFEELOFFEL

MENUGABEL

MENUMESSER

SUPPENLOFFEL

KAFFEELOFFEL

KUCHENGABEL

o CHAWING DISH INKL. BRENNPASTE SOWIE
VORLEGEBESTECK

o BUFFETDECKEN, WETP

WILLIBECHER 0, 2L

BIERSEIDEL 0,31

WEINGLAS 0, 2L FUR ROT- UND WETPWEIN
SEKTKELCH 0,11

o KORNSTAMPER 0,021

STEHTISCH B0CM DURCHMESS

STERTISCH 100 (M DUK(HM
bXEM PAGODENZELT

GASGRILL MIT GASFLASCHE

THEKENANLAGE, SPULE, IUBEHOR

KUHLSCHRANK MIT GLASTUR

o KUHLWAGEN FUR SPEISEN 6 GETRANKE

(C) HOTEL THIEMANN - PREISE KONNEN ABWEICHEN

JA[IA3
1yt
Lyt

RIIAS
RIIAS
RIIAS
L€

0,50 ¢
0,50 ¢
0,30 ¢
0,10 ¢
0,10 ¢

b,00 €

METER/ 2,00 €

L0 €
[WAR3
10t
L0t
0,50¢

130t
1,00 €

50,00 €
1,00 €
0,00 €
10,00 €
100,00 €



RESTAURANT

UR JAGERKLAUSE

FAMILLE THIEMANN
NEDDENHUSEN 1§

27777 GANDERKESEE
TEL 04222 13020

EAX 04222 930250
INFO@TAEGERKLAUSE DE
WWW_JAEGERKLAUSE . DE




